BUFFET CHAUD

SERVICES

e Choix de 3 ou 4 services.

e Le 3 services inclus une soupe, repas principal et dessert.

e Pour le 4 services, soupe, salade, repas principal et dessert.

e Possibilité d’inclure le café. A discuter avec Mélissa.

e Vous pouvez faire des ajouts au buffet chaud afin de composer le menu idéal pour

vous et votre événement.

e L’équipe peut se déplacer dans la salle de votre choix.

e Le service au table peut étre aussi offert ainsi que la location de vaisselle (extra).

e Possibilité de venir déguster vos choix de repas i la micro.

SOUPES

e Soupe aux légumes

e Soupe poulet et nouilles
e Soupe riz et tomates

e Soupe asiatique

e Créme de navet-poires
e Créme de carottes

e Créme de champignons
e Créme de poulet

e Velouté de légumes, parfumé i ’érable

e Petit pain et beurre inclus

SALADES

o Salade verte (3%)

o Salade césar (3.50%)

o Salade de macaroni (3$)

e Salade de pommes de terre (4$)

 Salade de riz avec légumes (3%)

 Salade de pates au pesto maison (3.50%)
o Salade de brocoli, raisins, noix (4.50%)

o Salade verte avec fromage de chévre (4$)
o Salade de légumes a ’érable (4%)
 Salade bangkok avec poulet grillé (5%)



REPAS

Poulet au beurre avec légumes sur riz basmati (27$)

Pennes avec sauce Alfredo, brocoli et bacon (25%)

Macaroni au trois fromage avec bacon et oignons verts (25$)

Lasagne 2 la viande, avec légumes et sauce bolognaise (29%)

Lasagne au poulet avec champignons et sauce Alfredo (28$)

Sauté de poulet avec légumes, sauce tao sur riz basmati ou vermicelle (29%)
Brochette de poulet avec légumes, avec sauce au miel et riz basmati. (30$)
Supréme de poulet, avec légumes et sauce miel moutarde, sur riz basmati (29$)
Supréme de poulet avec sauce forestiere et champignons, purée de pomme

de terre (299%)

Médaillon de porc aux pommes avec sauce whisky érable, avec gratin
dauphinois (28$)

Médaillon de porc a la mangue, avec légumes et pomme de terre au four (28%)
Filet de porc farci au fromage et bacon, avec légumes et patate roties (28%)
Cannellonis A la viande, sauce rosée et riz aux légumes (29%)

Mijoté de boeuf aux légumes et pommes de terre (30$)

Filet de poisson, sur riz aux légumes avec beurre aux agrumes (29%)

Pavé de saumon 2 ’érable, avec légumes et pommes de terre grelots (31$)

Possibilité de repas végé ou sans gluten.




BUFFET CHAUD

DESSERTS

e Giteau sucre 2 la créme e Gateau Reine Elisabeth

e Brownie au chocolat e Gateau forét noir

e Brownie expresso e Gateau a I’érable

o Giteau aux agrumes e Cupcake au choix (vanille, érable, chocolat)
e Pouding chémeur e Profiterole avec mousse aux framboises

e Giteau double chocolat e Croustade aux petits fruits

e Gateau Red Velvet e Shortcake aux fraises

o Tartellettes (citron, sucre a la créme)

Au plaisir de prendre part au succes

de votre événement !

Vous pouvez contacter Mélissa, chef traiteur,

pour discuter de votre menu au 418-755-1350

allongee-btherrien@hotmail.com




